Bewusst Schweiz

Liebe Gaste

Wir freuen uns sehr, Sie bei uns im Restaurant Gleis 1 begrissen und kulinarisch verwdhnen zu durfen.
Das Hotel Waldstatterhof Luzern, im Herzen der Schweiz, kann auf eine 120-jahrige Geschichte
zuruckblicken.

Nicht nur aus diesem Grund, sondern auch aus Stolz auf die Qualitat und Vielfaltigkeit aller Produkte
arbeiten wir hauptsachlich mit Schweizer Produkten. Unser Klichenchef Christoph Grauert hat mit seinem
Klchenteam unsere Philosophie von lukullischer ,,Swissness® umgesetzt. So finden Sie auf den
kommenden Seiten nicht nur typische Luzerner Spezialitaten, sondern auch aus anderen Regionen
unseres wunderschonen Landes.

Da unsere Kuche alles frisch zubereitet, kommen bei uns auch Gaste mit Gluten-Intoleranz nicht zu kurz.
Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter bei der Bestellung.

Unsere F&B Managerin und ihre Crew stehen Ihnen gerne mit Rat und Tat zur Seite und sind daftr besorgt,
lhren Aufenthalt in unserem Restaurant zu einem tollen Erlebnis zu machen.

Doch nun winschen wir Ihnen ,,en Guete” und danken bereits jetzt fur Ihren Besuch.

Biljana Markovic, F&B Managerin

und das ganze Serviceteam
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Vorspeisen

Proseccoschaumsuppe

mit Rinderheu, Knoblauchcroutons und Krauterol

Rindsconsommeé

mit Ochsenschwanzravioli und Zwiebelol

@ Nusslisalat

mit Wachsweichem Ei, Specktranche und Brotchip

@ Wintersalat

mit Birnenvinaigrette, Baumnuss, gepickeltem Gemuse, Grissini

@ Randenvariation

mit Feta und Pinien
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Hauptgange

«Waldstatter-Pfandli»
Schweins- oder Kalbsbratwurst CHF 35.00
mit Butterrosti, gebratenem Speck und einem Spiegelei serviert

an Zwiebelsauce

«Waarschafti Roschti»
Goldbraune, knusprige Kartoffelrosti CHF 30.00
uberbacken mit Bergkase

mit Speck, Schinken und einem Spiegelei

«Original Lozarner Fritschipastetli»

Kalbfleischstuckchen und Kalbsbrat in dunkler Sauce CHF 40.00
mit in Cognac marinierten Weinbeeren

angerichtet im Blatterteig-Pastetenhaus

serviert mit saisonalem Gemuse
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«Alpler Hornli»
Teigwaren an feiner Kdserahmsauce
garniert mit gerosteten Zwiebeln

dazu servieren wir Apfelmus

«Vegans Gschnatzlets Stroganoff»
Tofu als Geschnetzeltes Stroganoff
mit Peperonistreifen, Essiggurken und Zwiebeln

serviert mit goldbrauner Rosti und glasierten Babykarotten
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Fleischgerichte

@ Kalb Flanksteak
Mit Pastinake, Kamille, Kohl, Mais und Kartoffel CHF 44.00

@ Black Angus Ribeye Steak (200g)
Knochenmark-Jus, Schmelzzwiebeln CHF 52.00

Maiskrokette und Wurzelgemuse

Kaninchen
Mit Brusseler, Orange und Kartoffel-Sellerie Puree CHF 38.00
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Vegetarische Gerichte

Gnocchi

Flower Sprouts, Datterini, Parmesan und Zwetschge CHF 34.00
@ Sellerie

Knoblauch, Stangensellerie, Granny Smith und Susskartoffel CHF 30.00
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Fischgerichte

@) Dorade

Fenchel, Kartoffel, Schwarzer Knoblauch, Tomaten Kapern CHF 42.00
@ Zander

Bohnen, Lauch, Pernod, Asche CHF 42.00
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Deklaration Fleisch
Rind, Kalb
Bundner Fleisch

Poulet

Deklaration Fisch
Dorade

Zander
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Ubersicht Allergene

Gericht
Proseccoschaumsuppe
Rindsconsommé
Nusslisalat
Wintersalat
Randenvariation
Waldstatter Pfandli
Rosti Speck/Schinken/Ei/Kase
Fritschipastetli
Alpler Hérnli
Tofu Stroganoff
Gnocchi
Sellerie
Kalb Flanksteak
Rib Eye Steak
Kaninchen
Dorade
Zander

Gluten
X

X
X
X

Krebstiere
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Erdniisse

Soja

®
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X
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Sesam

X

Weichtiere



