
Menüvorschau für die Woche vom 18. bis zum 24. März 2024 
 
 Fleischmenü 

CHF 24.00 
Vegetarisches Menü 

CHF 24.00 
Fischmenü 
CHF 26.00 

M
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Schweinsgeschnetzeltes 
Zürcher Art mit Nudeln und 
Mischgemüse 
 

Älpler Magronen mit Kartoffel 
und Apfelmus 
 

Forellenfilet a la Meuiniere mit 
Salzkartoffeln und Blattspinat 

D
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Luzerner Chügelipastetli mit 
Butterreis und glasierten 
Erbsen 

Gefüllte Peperonis mit 
Gemüsereis auf Tomatenragout 

Scholle sautiert auf 
Ratatouillegemüse mit 
Butterreis 

M
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Hausgemachter Hackbraten 
an Kräuterrahmsauce mit 
Bratkartoffeln und glasierten 
Rüebli 
 

Schupfnudel-Sauerkraut-
Pfanne an leichter 
Käserahmsauce 

Lachs in Zitronen-Knoblauch 
Marinade gebraten dazu 
Bratkartoffeln und glasierte 
Rüebli 
 

D
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Poulet Saltimbocca an 
Tomatensauce mit Polenta 
und Zucchettigemüse 

Polentaschnitte mit Gemüsen 
und Käse überbacken 

Fish n`Chips mit Zitrone und 
Knoblauchmayonnaise 

Fr
ei
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Fleischvogel vom Rind und 
Kalb mit Kartoffelstampf und 
Blumenkohl 

Tagliatelle mit Bärlauchpesto, 
Frühlingszwiebel und Cherry-
Tomaten 

Gebratener Wolfsbarsch auf 
geschmortem Fenchel mit 
Kartoffelstampf 

Sa
m
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ag

 
 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff im Reisring mit 
Broccoli 
 

Walliser Rösti mit Tomate und 
Käse überbacken 

Fischragout in 
Kräuterrahmsauce auf 
Gemüsequinoa 

So
nn
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Restaurant geschlossen 

  

 
 

Aktuell: Tagliata vom Rindshorücken an Kräuterjus mit Kartoffelgratin und Wurzelgemüse
   

         CHF 28.00 
Pasta:  Fusilli alla Nerano mit Zucchetti, Parmesan und Knoblauch  
          CHF 25.00 
     
Wochendessert: Tarte Tatin mit Vanilleglace       CHF   8.50
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