Menuvorschau fur die Woche vom 15. bis zum 21. April 2024

Fleischmeni Vegetarisches Menu Fischmeni
CHF 24.00 CHF 24.00 CHF 26.00
Bami Goreng mit Rindfleisch | Falafel auf Taboulé Salat mit Fischragout an
> Orientalischer Mayo Safranrahmsauce mit
£ Butterreis und Lauchgemise
o
=
Saftig gebratene Pouletbrust | Hausgemachter Kasekuchen Schweizer Felchen mit
o im Speckmantel an mit Sauerrahmdip dazu cremigen Nudeln und
7] Frischkaserahmsauce mit Bratkartoffeln und Gurkensalat |Frihlingsgemuse
c .
Q@ Bratkartoffeln und Broccoli
a
Geschmorte Gartner Rdsti mit Kase und Wolfsbarsch auf
S Schweinskopfbaggli in Gemuse Kartoffelcreme mit Edamame
g Rotweinsauce mit
£ Kartoffelplree und
= Mischgemuse
o Rindsgulasch mit Hausgemachte Kroketten auf Bachsaibling an
3 Barlauchspatzli und Peperonisauce mit mariniertem | Zitronensauce mit Linsen und
7] . .
5 glasierten Randen Rucola glasierten Randen
£
o
a
Hausgemachte Vegetarisches Kartoffel- Fischspiess vom Grill an
> Rindshacktatschli mit Peperoni Gulasch mit cremiger | Krauter-Knobli Ol mit
= Krautersauerrahm dazu Polenta und Sauer Rahm gebratenen Zuchetti und Reis
= cremige Polenta und
gebratene Zucchetti
Schweinskrustenbraten mit | Késeravioli mit Barlauchpesto | Schweizer Hecht mit
b Apfelsauce dazu und kleinem Gemduse Venererisotto und glasierten
I Schupfnudeln und sautierter Pfalzerkarotten
E  |Kohl
n
g
‘g Restaurant geschlossen
o
n

Aktuell: Rindsentrecote-Steak an griiner Pfeffersauce mit Kartoffelgratin und Gemiise

Pasta:

Wochendessert: Jogurt Pana Cota mit Rhabarberkompott

CHF 28.00

Heidi-Zo6pfli mit Barlauch geschwenkt mit frihlingsgemiise und Mascarpone

CHF 25.00

CHF 8.50
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